Sylvestermenu 2025

Amuse-bouche

* k%

VORSPEISEN

Schwertfisch Carpaccio an Senf- Limettensauce & Wasabitropfen

Fr. 16.00
%%k

gebratene Jakobsmuscheln auf lauwarmem Kartoffelsalat

mit zweifarbigen Balsamico- Perlen

Fr. 16.00
K%k

Niisslisalat mit Frischkise Pastrami Beef Crémeschnitte

Fr. 16.00
%%k

Vorspeisen Variation

Fr. 23.50
K%k

SUPPCHEN

Champagnerschaumsiippchen mit Baby Hummer
Fr. 18.00

* kX

Blaukartoffelsuppe mit Ingwer und Speck Chips
Fr. 14.50

% xk
Zitronengrass KoKoscrémesuppe mit Pouletspiess
Fr. 14.50
% xk

Dreierlei Siippchen
Fr. 19.00

* kX

WARME VORSPEISEN

Dorschriickenmedaillon

auf Blattspinat an Curry Hollandaise

Fr.21.00
K%k

Blutorangenrisotto mit Rehriickenmedaillon an Steinpilzrahmsauce
Fr. 21.00

Tkt

Eddie’s Kalbsfleisch Ravioli an Buttersauce

Fr. 23.00
K%k

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer von 8.1%



HAUPTGANGE

Duett von Kalbsfilet & Kalbskopfbiggli mit Rendangsauce
Fr. 52.00

*xNx

Rindsfilet an einer Chimichurrisauce
Fr. 49.00

ke

Bisonfilet Medaillon an Karamell- Chilisauce
Fr. 59.00

LR

Seezungenfilets an Safran- Gemiise Bolognaise
Fr. 48.00

LR

Alle Hauptginge werden mit Kartoffelgratin ( auf Wunsch mit Triiffel )
und Winter Gemiise serviert

Kdise Variation
Fr. 14.50

Silvester Dessert ,Happy New Year*

Duo Lebkuchenparfait & Aperol- Spritz Panna Cotta

Fr. 13.50
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Friandises
Tk
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Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer von 8.1%



